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JA kitchen gardenベランダ野菜

ベランダ栽培のポイント
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旅行情報旅行情報

パンフレット
の請求先は

株式会社  農協観光
可児支店

パンフレット
の請求先は

観光庁長官登録旅行業第939号　〒509-0214 岐阜県可児市広見5-93

TEL（０５７４）６２-１０７０

※掲載のツアーにお申し込みの際は、専用チラシを下記店舗にご請求ください。

■実施期間　平成30年
　11月14日(水)～17日(土) 
■旅行代金　大人お一人様

4日間5 アジア最大級の世界遺産 アンコール遺跡とメコン川の恵みの国

カンボジア アンコール・ワット

イメージイメージ

■実施期間
　平成30年12月5日(水)～7日(金) 
■旅行代金　大人お一人様
　（4名1室利用）51,800円
　（3名1室利用）57,800円
　（2名1室利用）61,800円

　（4名1室利用）124,800円
　（3名1室利用）127,800円
　（2名1室利用）131,800円

3日間4 N Tour謝恩企画
大和路から山陽・山陰名所めぐり

イメージ

イメージ

イメージ

■実施期間
　平成30年9月18日(火)～20日(木)
■旅行代金　大人お一人様

3日間1 FDAチャーターで行く
はじめての隠岐の島たっぷり3日間

■実施期間　 
　平成30年10月15日(月)～17日(水)
■旅行代金　大人お一人様
　（4名1室利用）    98,000円
　（3名1室利用）100,000円
　（2名1室利用）103,000円

3日間2 北海道食の夕べと登別温泉
イメージ

イメージイメージイメージイメージ

　今回の春の国内キャンペーンは、数年ぶりに南九州でしたので参加させて頂きました。
いま話題のテレビドラマ主人公ゆかりの地をめぐる鹿児島中心の旅行です。１日目は天候が
悪く生憎の雨でしたが、ほぼ施設内の見学だったので良かったです。2日目、3日目は雨も上がり、
良い天候の中で見学・散策をすすめることができました。また、ちょうどNHKドラマ放映舞台と
行先が一緒になり、バスガイドさんの案内・お話も大変分かりやすいのも良かったです。その他
に、知覧特攻平和会館や開聞岳、鹿児島焼酎の製造元などをまわり、皆様と大変楽しく過ごすこ
とができた充実の３日間の旅でした。

行ってきました！！ 西郷どんゆかりの地・鹿児島をめぐる
鹿児島・指宿３日間

チャーター機
利用だから
じっくり観光

阪急フェリーと
名湯 玉造温泉
「松乃湯」

別途必要な諸経費として
燃油サーチャージ 約24,000円(H30.7.1現在)
空港諸税等 約12,000円(H30.7.1現在)
渡航手続料 4,320円、一人部屋追加料金 25,000円

一人部屋追加料金 25,000円
別途必要な諸経費として
燃油サーチャージ
12,800円(H30.6現在)
空港諸税等 約5,570円
渡航手続料 　4,320円
査証取得料金 7,560円

■実施期間　平成31年
　2月22日(金)～27日(水)
■旅行代金　大人お一人様

6日間6 陽光あふれるイタリア周遊6日間
「ローマ・ナポリ・ポンペイ・アルベロベッロ・アマルフィへの旅

イメージイメージイメージ

ローマ、ナポリ、
ポンペイ、アマルフィ

■実施期間
　平成30年11月25日(日)～27日(火)
■旅行代金　大人お一人様
　（4名1室利用）109,800円
　（3名1室利用）114,300円
　（2名1室利用）118,800円

3日間3 離島旅情　五島列島福江島
ノスタルジック長崎・佐賀・柳川3日間の旅

イメージイメージイメージ

五島列島・福江島の豊かな自然と
キリシタン文化を鑑賞し
離島ならではのグルメとふれあいの旅。
２日目は夜景の美しい長崎でお泊りいただき、
３日目は佐賀バルーンミュージアムや
柳川舟下りなどもお楽しみいただけます。

北海道ならではの郷土料理や創作料理を
ご賞味いただきながら、
太鼓やよさこいソーラン舞鑑賞などの
郷土芸能エンターテインメントも満載。
北の夜をたっぷりお楽しみいただける
ＪＡグループならではのオリジナルイベントです。

145,000円エコノミークラス
利用2名1室料金

エコノミークラス
利用2名1室料金 239,000円

ニンニク
〈ユリ科〉

保存が利く
スタミナ野菜

　寒さに強く、球根を植えたあとは肥料を与えるぐらいで、さほど栽培に手はかかりません。収穫後、風通しのよい日陰につるせば
長く保存ができ、必要な分だけ使えて便利です。

1.秋に植え、初夏に茎や葉が2/3くらい枯れてきたら収穫どき。
　晴れた日に抜き取って乾燥させる。
2.1株で約30～40ｇ、プランター1つから約8～10個の収穫。

秋に植えつけをします。1片ごとに分けて、薄皮を残したまま植えつける。
発芽までは約2週間、寒冷地では翌春になります。

植えつけ

茎や葉が枯れ始めたら収穫時期。掘り上げて乾燥させれば、秋までもち、
また次のシーズンの植えつけに使えます。

収穫・保存

追肥は年内と春先の2回。発芽後は球根の養分で成長するので、しばらく
手をかけずに育てます。

追肥

コンテナの大きさ栽培の難易度

中型
難  中  易  

お問い合わせ先 ： ＪＡとうと経済部　TEL 0572-68-5120

10～15ｃｍの間をあけて2本の溝を
つくり、植えつけの目印にする。球根の
とがったほうを上に向けて、溝の上に
10ｃｍ間隔で置く。

球根を押し込んで、土を5～6ｃｍ程度
かける。

球根を掘り上げたら、根と葉を切って
日陰で乾かす。

保存は風通しのよい日陰に。ネットに
入れてつるしてもよい。

植えつけから約1か月後、化成肥料
10ｇを列と列の間にまいて軽く土
寄せする。

春先、成長を始めたら、列と列の
間に化成肥料10ｇをまいて軽く土を
寄せる。土が減っているようなら新しい
土を足す。

コラム 超簡単「黒にんにく」の作り方

臭いが少なくフルーティな黒にんにくは、ご家庭で簡単に作れます。

1.炊飯器の釜底にアルミホイ
ルを敷き、にんにく10個程
度を皮付きのまま入れる。

2.一番上にアルミホイルをか
ぶせ、蓋を閉めて保温スイ
ッチを入れ、保温が切れな
いよう注意しながら2週間
熟成させれば出来上がり。

※途中で（１週間程度）、にんにくの上下を入れ替えましょう

1.スタート

3.7カ月～

2.１カ月～

ベランダ
菜園

食べて応援、作って応援

全国から集まったお米を20名の食味審査員が厳正に審査し、特ＡからＢ’まで５段階に分けて
審査する食味コンテストで、３年連続特Ａランクを受賞しました。
ＪＡとうとでは経済店舗はもちろんのこと、ホワイト支店、笠原支店、市之倉支店、下石支店、駄知支店、
陶支店、上野町支店、土岐支店、きなぁた瑞浪の各店舗で販売致しております。配達も承っておりますのでご
利用頂きますよう、よろしくお願いいたします。
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３年連続「特A」受賞 えなコシヒカリ　
お持帰り価格

¥2,090
（5kg税込）

配達料
（5kg）

¥100

（鹿児島旅行参加者より）

JA travel




